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Rezept fur Halloween Kekse

mit Zirbenschokolade

Zutaten

mit Zirbenschokolade

» 70 g Zirbenschokolade

» 25 g Cornflakes

» Zuckeraugen

» EiswuUrfel

» optional dunkle
Schokolade fur die
Spinnenbeine

FOr den Zuckerguss

» ca. 25 g gesiebten
Staubzucker

» 3-4 Teel0ffel Wasser

» 2 Teelodffel Saft einer
Bio-Zitrone

Zubereitung

Spinnennetz aus Zuckerguss

FUr den Zuckerguss Staubzucker mit etwas Wasser und
ein paar Tropfen Zitronensaft zu einer dickflUssigen Masse
verrUhren. Den Zuckerguss anschlief;end in Form eines
Spinnennetzes auf einen Teller oder eine Schieferplatte
zeichnen.

Sufle Krabbelmonster

Die Zirbenschokolade unter sténdigem Rihren im
Wasserbad langsam schmelzen lassen. Anschlief3end die
geschmolzene Schokolade vorsichtig unter die Cornflakes
heben, bis diese rundum mit Schokolade Uberzogen sind.
Mit einem L&ffel oder Eisportionierer kleine Haufchen

auf ein mit Backpapier belegtes Blech oder einen Teller
setzen und vollstandig fest werden lassen. Zum Schluss
die Zuckeraugen mit etwas Zuckerguss auf den Schoko-
Cornflakes-Ha&ufchen befestigen. Kurz trocknen lassen und
schon sind die suf3en Krabbelmonster mit Zirbenschokolade
bereit fUr ihren grof3en Halloween-Auftritt!




